
Entrecôte paprika 
 
Pour 4 personnes. 
 
Une entrecôte de 800 g environ, 250 g d'oignons, du beurre, de la farine, du sel, du paprika, du vinaigre. 
 
Saler l'entrecôte et la passer dans la farine, après l'avoir saupoudrée de paprika, sur les deux faces. La faire 
cuire, dans une poêle contenant du beurre. Après trois minutes de cuisson, y ajouter les oignons coupés en 
fines rondelles. 
L'entrecôte étant cuite, la dresser sur un plat de service chauffé. Ecraser les oignons se trouvant dans la poêle 
à l'aide d'une fourchette et ajouter un filet de vinaigre et deux c à soupe d'eau chaude. Verser la sauce sur 
l'entrecôte. 
 
 

Retour : cliquez sur « Page précédente » de votre navigateur 
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