
Salade de viandes 
 
Pour 5 personnes. 
 
Un morceau de 200 g de jambon cuit, 200 g de blanc de poulet rôti, 200 g de restes de bœuf bouilli ou rôti, 4 
saucisses de Francfort. 
500 g de pommes de terre ; 3 tomates ; 1 c à soupe de vinaigre, 4 c à soupe d’huile, sel, poivre, 1 c à soupe 
de persil haché, 1 c à café de câpres, 1 c à café de cornichons émincés. 
 
Couper les viandes en dés, ainsi que les pommes de terre bouillies dans leur pelure. 
Bien laver les tomates, les couper en quartiers. 
Mélanger le tout et assaisonner de vinaigrette piquante. 
 
 

Retour : cliquez sur « Page précédente » de votre navigateur 
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