Salade d’hiver

Pour 6 personnes.

4 pommes de terre, 2 bananes, 1 coeur de céleri vert, 3 tomates, 1 dl de vin blanc sec, 1 c a café de moutarde,
1 c a soupe de vinaigre, 3 c a soupe d’huile, sel, poivre. Quelques raisins de Malaga.

Faire cuire les pommes de terre dans leur peau. Les éplucher dés qu’elles sont égouttées, les couper en
rondelles et les arroser d’un peu de vin blanc. Faire chauffer le reste du vin et y mettre les raisins a tremper.
Couper les bananes en rondelles, le cceur de céleri en petits morceaux et les tomates en quartiers. Mélanger le
tout avec les pommes de terre, lorsqu ‘elles sont froides. Assaisonner de vinaigrette a la moutarde.
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