
Pommes de terre en papillotes 
 
Pour 4 personnes. 
 
4 grosses pommes de terre. Sel, poivre, noix de muscade. 50 g de beurre, 4 feuilles de papier d’aluminium. 
 
Eplucher les pommes de terre, les laver et les déposer chacune sur une feuille de papier d’aluminium. 
Assaisonner et poser sur le dessus une noix de beurre. Envelopper complètement et hermétiquement dans le 
papier, sans serrer. Faire cuire à four moyen pendant 1 h environ. 
 
Variante : les pommes de terre peuvent cuire avec leur pelure. Les servir avec de la crème assaisonnée et 
citronnée, ou avec une mayonnaise tartare, un beurre d’escargot, etc. 
 
 

Retour : cliquez sur « Page précédente » de votre navigateur 
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