Tot-fait

Temps de cuisson : 20 mn.

Pour 6 personnes.

225 g de farine, 4 ceufs, 75 g de sucre, 4 pommes, 3/4 | de lait, 1/2 dl de calvados.

Travailler la farine, les ceufs et le sucre.

Raper les pommes. Les incorporer au mélange et mouiller avec le lait tiede. Ajouter a volonté le calvados.
Avec une louche de pate, faire une crépe dans une poéle beurrée. Lorsqu’elle est préte, verser par-dessus le

reste de la pate et achever de cuire pendant 20 mn a four chaud.
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