Crolites aux péches

Pour 4 personnes.

Préparation : 5 mn, cuisson : 10 mn.

8 tranches de brioche, 4 belles péches, 75 g de sucre vanillé, 75 g de beurre, 8 feuilles d'aluminium.

Beurrer les tranches de brioche sur une face seulement, poser sur cette face beurrée, une demi-péche pelée et
dénoyautée, la saupoudrer de sucre vanillé et disposer quelques noisettes de beurre tout autour.

Envelopper chaque cro(te d'une feuille d'aluminium beurrée en serrant les deux extrémités de la papillote et
faire cuire a four doux pendant 10 mn.

Retour : cliquez sur « Page précédente » de votre navigateur
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