
Pain perdu au fromage  

Faire tremper des tranches de pain rassis dans du bouillon chaud (eau et extrait de viande suffisent), puis dans 
de l' uf battu. 
Les faire ensuite dorer vivement à la poêle, dans beurre ou margarine. 
Les mettre sur la plaque du four, graissée, puis les recouvrir de fromage râpé fondu dans un peu de bière ou de 
vin blanc et additionné, à volonté, d'un soupçon de sauce anglaise. 
Faire vivement gratiner à four chaud.   
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